Gewlr zbr6tchen - Feine

Kategorien:  Brot, Brotchen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 G amm Mehl
80 Gramm Zucker
1/ 2-1 Tasse Ml ch
125 Gramm Kori nt hen
100 Gramm Butter
20 G amm Hefe
1 Teel . Pi nent
1 Prise Salz

Anleitung:

Mehl in eine Schuessel sieben. Pinment darunter mschen. In der Mtte
ei ne Vertiefung machen. Die zerbroeckelte Hefe mt ei nem Teel oeffel
Zucker und etwas warmer M| ch verruehren und in die Vertiefung
schuetten. Gehen | assen. Wenn der Vorteig gegangen ist, Zucker, Salz,
geschnol zene Butter und die restliche MIch gut dazum schen und

schl agen bis ein nmttelfester Teig entsteht. Zuletzt die
gesaeuberten und ganz trockenen Korinthen unterm schen. Mt einem
feuchten Tuch bedecken und an einer warnmen Stelle gehen | assen. Wnn
er bei nahe das Doppelte seines Vol unens erreicht hat, eigrosse
Semmel chen daraus fornmen und mit Abstaenden auf ein eingefettetes
oder mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech | egen. Nochmals mit ei nem
feuchten Tuch bedecken und gehen | assen. Danach nit einem stunpfen
Messer ein Kreuz in die Semmel chen schneiden und in demauf 200 G ad
vor gehei zt en Backofen 15 bis 20 M nuten backen. Noch hei ss aus dem
O en nehnmen, mt gezuckerter MIch bestreichen und warmmt Butter
servi eren.



