Kartoffel - Brotle

Kategorien:  Brot, Brétchen, Gemise
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Butter

250 Gramm Zucker

250 G amm Mehl
3 Ei er

50 G amm SCHOKOLADENGLASUR

1 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Backpul ver

250 Gramm Kart of f el st arkeneh

Anleitung:

Mehl . Kartof fel stéarkenmehl und Backpul ver gut verm schen. dickcremg
Butter, Zucker, Vanillezucker und die Eier zusammen di ckcrem g

schl agen und nach und nach unterridhren. Mt zwei Teel 6ffeln

ki rschgroRe Haufchen auf ein mt Backpapi er bel egtes Bl ech setzen.

Ni cht zu dicht setzen, denn die Platzchen | aufen bei m Backen

ausei nander. Bei 150 Grad ca. 18-20 M nuten backen.

Schokol adengl asur schnel zen. In einen Gefrierbeutell fidllen, die

O fnung fest zusanmendrehen, eine ganz feine Spitze abschneiden. Die
Pl &tzchen mit Linien verzieren und trocknen | assen.



