Knackebrot mit Kuerbiskernen

Kategorien:  Brot, Kése
Zutaten fur:  8-10 Port.

200 Gramm Vol | kor nnrehl
100 m Cel
100 m  \Wasser
Sal z
100 Gramm Kuer bi sker ne
100 Gramm Emment al er; gerieben

Anleitung:

Vol | kornnehl mt Cel, Wasser und Salz zu einemglatten Teig
verkneten und 1 Stunde ruhenl assen. Den Teig auf der benehlten
Arbei t sfl aeche sehr duenn ausrollen. Ein Backblech mt Backpapier
ausl egen, den Tei g darauf geben und nehrmals mt einer Gabe

ei nst echen. Kuer bi skerne und geri ebenen Kaese ueber den Teig streuen
Den Teig i mvorgehei zt en Backof en bei 150°C auf der 2.

Ei nschubl ei ste von unten 30 M nuten backen. Knaeckebrot aus dem O en

nehmen, noch warmin 6 x 13 cm grosse Rechtecke schnei den und kalt
wer den | assen.

In gut verschl ossenen Dosen auf bewahren. Es schneckt zu trockenem
Wi sswei n.



