Knusperbrot - Garniertes

Kategorien:  Backen, Party, Brot
Zutaten fur: 1 Rezept (*)

350 G amm Mehl

1/ 2 Pack. Trockenhefe
1 Teel . Sal z
3 Essl. divenoel

1/8 Ltr. Lauwarmes Wasser

BELAG
1 Bund Rucol a
1 @ as Antipastigenuese
1 Bund Sauer anpf er
75 Gramm Zi egenfri schkaese

1 klein. das Kapern
1 Fruehl i ngszw ebel
1 Pack. Kresse
4 Cor ni chons
4 Schei ben Raeucherl achs

100 G amm M ninozzarella
4 Schei ben Luftgetrockneter Schinken
1 Bund Basilikum
8 Cockt ai | t omat en

Anleitung:
(*) Zutaten fuer 2 grosse Fladen ( 28 cn

Mehl mt Trockenhefe und Sal z m schen, Cel und Wasser zugeben und
all es zu einen geschnei digen Teig verkneten. Den Teig an einer
warnmen Stelle etwa 30 M nuten gehen | assen. Den Backofen auf 200
Grad vorhei zen. Den Teig hal bi eren und auf einer benehlten
Arbei t sfl aeche zu zwei grossen, duennen, runden Fl aden ausroll en.
Mt einem Messer jeweils 8 Stuecke markieren. Die Fladen auf zwei
mt Backpapi er ausgel egte Bl eche | egen und nachei nander i m hei ssen
Oen etwa 10 M nuten | ang backen.

I nzwi schen di e Kraeuter waschen und trocken schuetteln und die
restlichen Zutaten bereitstell en.

Di e Fl aden aus dem O'en nehnen, di e vorgezei chneten Kuchenstuecke
ganz durchschnei den, w eder zusamensetzen und auskuehl en | assen.

Pro Fl aden 2 Stuecke mt Rucol a, Eischeiben und Anti pastigenuese
bel egen. 2 Schei ben mt Saueranpfer, Z egenkaese, Kapern und
Fruehl i ngszwi ebel roel | chen garnieren, 2 Stuecke mt Kresse,

Cor ni chons und Raeucherl achs bel egen und auf die restlichen 2

St uecke M ni nozzarella, Schinken, Basilikum und Cocktailtonaten
verteilen.



