Olivenbrot

Kategorien:  Brot
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Mehl
30 Gramm Hefe

200 Gramm Entsteinet, gehackte schwarze diven
1 grof. Cehackte Zw ebel n

100 m  divendl

500 m  Wasser
1 Prise Schwarzer Pfeffer
1 Teel . Sal z

A fur das Backbl ech

Anleitung:

Das Mehl in eine Schissel geben, eine Milde hineindricken und die
Hef e hi nei nbrockel n, Salz auf den Mehlrand streuen. Nach und nach

| auwar mes Wasser unterkneten. Den Teig zugedeckt gehen | assen.

Zwi ebel n, Aiven und die Hilfte des Os und den Pfeffer unterkneten.
Den Teig in 2 Teile teilen und zu flachen Fl adenbroten fornmen. Auf
das Backbl ech | egen und zugedeckt noch mal eine hal be Stunde gehen

| assen.

Die Brote bei 225° etwa 25 M n. backen, dann mt divendl
bestrei chen und noch mal 10 M n. backen.



