Pikante Brottorte" M auseparadies’

Kategorien:  Brot, Kinder, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Wei zenvol | kor nnrehl
1 Wirfel Hefe
1 Teel . Sal z

1/2 Teel . Honig
3 Essl. divenadl

3/8 Ltr. Lauwarmes Wasser

Anleitung:

Die Zutaten i n angegebener Rei henfolge in eine Schissel geben und 10
M n. kneten. Teig zugedeckt an einemwarnmen Ot gehen | assen (etwa 1
Std.). Einen dreieckigen Backrahnen fetten und auf ein mt

Backpapi er bel egtes Bl ech stellen. Den gegangenen Hefeteig nochmal s
durchkneten. In die Form geben, dabei ein kleines Stick Teig

zur ickbehal t en.

Das Brot in den kalten Backofen schieben. Bei 160°C ca. 45 Mn.
backen. Aus demrestlichen Teig eine kleine Maus fornen und gegen
Ende der Backzeit auf das Bl ech neben die Formlegen und nitbacken.
Al'l es gut auskihl en | assen.

Ful I ung:

200 g Frischkdse 1 Becher Schmand 100 g ger. Gouda Sal z, Pfeffer
etwas Safran Di e angegebenen Zutaten mtei nander verrihren. Das
ausgekuhlte Brot 3-4 mal (je nach Hbhe) waagerecht durchschnei den.
Mt der Kasecrene fiullen, zusamensetzen und mt Crene bestreichen.
Maus auf die Brottorte setzen. Die Brottorte auf eine Platte setzen,
mt Salatblattern und Tomat enviertel n anrichten.

Zubereitungszeit: ca. 70 M nuten



