Pinien - Brotchen

Kategorien:  Brot, Brotchen
Zutaten far: 30 Stick

350 Gramm Mehlig kochende Kartoffeln
250 Gramm Gemahl ene Mandel n
250 Gramm Puder zucker
1 Vani |l i nzucker
2 Eigel b
1 Bi tt er mandel ar oma
100 Gramm Pi ni enkerne (od. gehackte
Mandel n

Qd. Pistazien)

Anleitung:

Kartoffeln mt der Schal e kochen. Abschrecken, pellen, mt einer
Gabel zerdruecken. Erkalten |assen. Mandeln nmit gesiebtem

Puder zucker, Vanillinzucker, Eigelb und Mandel arona dazugeben. Al |l es
gut Verkneten. Aus dem Kartoffelteig wal nussgrosse Kugeln fornen. In
Pi ni enkernen wael zen. Man kann auch mt 2 Teel oeffeln kleine

Kl oesschen Fornmen und mit gehackten Mandel n oder Pistazien bestreuen.
Ueber Nacht etwas antrocknen | assen.

Backzeit ca. 25 Mnuten (160G adC)



