Pizza - Brot

Kategorien:  Brot, Backen, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

200 G amm Mehl
Mehl zum Ausrol |l en
divenaol
Pf ef f er
2 Zwei ge Frischer Rosmarin (L)
2 Knobl auchzehen
(oder 2 EL gehackte Tomaten aus dem Tetrapack)
2 CGeschalte Tomat en aus der Dose
10 G amm Frische Hefe
Sal z
4 Essl. &

Anleitung:
1. Mehl mt 1TL Sal z verrihren. Hefe zerkrimel nb und i n ungef ahr
100m | auwar men Wasser gut verrrihren. Mt 2 EL O zum Mehl schitten

und gut durchkneten. Teig zudecken und 1 Std an einen warnen Pl atz
stell en.

2. Backofen auf 250°C (Um uft 220°C) vorheizen. Backblech mt Q
auspi nsel n. Tomaten wirfel n, Knobl auch schél en, sehr fein hacken.
Rosmar i nnadel n abzupfen und auch fein hacken. Tomaten mt Knobl auch
und Rosmarin nischen, sal zen und pfeffern.

3. Teig noch durchkneten und auf wenig Mel hl zu ei nemrunden dinnen
Fl aden ausroll en, die Rander sollten etwas dicker sein. Aufs Blech
l egen. nit Tomaten bestreichen und nmit dem ibrigen A betraufeln.

Pi zzabrot imheiBen OGfen 12 M n backen.



