Pogaca - K asebr 6tchen

Kategorien:  Brot, Brétchen, Pikant, Kliche, Snake
Zutaten far:  20-30 Stiick.

7 Teel . Meh
1 Teel . Sonnenbl unmendél
1 Teel . Geschnol zene Margari ne
1 Teel . Joghurt
1 Stick Vol ei
1 Stick Eiweil3
1/2 Teel . Sal z
1 Pack. Backpul ver
Schaf skase
Eigel b
CGeschr ot enes Papri ka, Pul bi ber
Sesam
Kunmrel

BROTCHEN GEFULLT M T SCHAFSKASE

Anleitung:

Mehl, O, geschnol zene NMargarine, Yoghurt, 1 Ei und EiweiB des
zweiten Ei s, Salz (nach Geschmack) und Backpul ver in ei nem Topf
verm schen und ei nen wei chen Teig durchkneten. Den Teig mt einem
feuchten Tuch bedecken eine hal be Stunde warten | assen. Schafskése
mt einer Gabel zerdricken. Vom Tei g kl ei ne Kugel n abnehnmen und in
der Hand oder auf dem Tisch platt dricken. In die Mtte jeder

Schei ben di e zerdrickte Kase geben, zusamenkl appen und an den
Rander n zusamendr iicken. Di e Pasteten auf einemgefetteten Bl ech
aufrei hen, mt Eigelb bestreichen. Auf Winsch nmit schwarzem Kinmmrel ,
mt Sesam oder mt rotem Paprika bestreuen

I mauf 150°C vorgewarnten Ofen ca. 20-25 M nuten backen



