Rhabarber - Brot

Kategorien:  Kuchen, Geback, Brot, Frichte
Zutaten fur: 2 Portionen

FUER KASTENFORM 10 X 20 CM

11/2 Tassen Brauner Rohzucker
2/ 3 Tasse Cel
1 Ei

1 Tasse Buttermlch

1 Teel . Sal z

1 Teel . Backpul ver

1 Teel . Vanill ezucker
2 1/2 Tassen Mehl

2 Tassen Rhabarber; in Stuecke
1/2 Tasse Nuesse; gehackt

1 Essl. Butter
1/ 4 Tasse Zucker

Anleitung:

O en auf 180 GradC vorwaermen. Rohzucker und Cel niteinander
verruehren, bis glatt. E, Buttermlch, Salz, Backpul ver,
Vani | | ezucker und Mehl einruehren, Qut vern schen. Rhabarber und
Nuesse zugeben, gut verm schen, di e ausgebutterten Kastenfornen
damt fuellen. Butter (erweicht) mt Zucker zu Kruenmel n verarbeiten,
Dar ueber st r euen.

I mauf 180 GradC vorgewaernten O en waehrend 50 bis 55 M nuten
backen, mt Hol znadel oder Zahnstocher pruefen. Entfornen, auf
G tter abkuehlen | assen.



