Salzstangen + Brezeln 1

Zutaten fur: 1 Rezept

500 G anm Wi zennehl
125 Gramm Butter oder Margarine
3 Ei er
100 Gramm Fei ngeri ebener Schwei zer kase
100 Gramm Roquefort

Sal z und Kimrel

Anleitung:

Zubereitung Butter, Eier und Roquefortkése werden gut schaum g
geruhrt. Unter Zugabe des geriebenen Kases und des Mehles bereitet
man einen rollfé&ahigen Teig, den man etwa 20 M nuten an ei nem kihl en
Ot ruhen | aBt. Nach der Ruhezeit rollt man i hn zu einer nicht zu
starken Platte aus und schneidet diese in 0,5 cmbis 1 cmbreite
Streifen. Diese werden in entsprechende Sticke geschnitten und

ent weder korkenzi eherartig zu Sal zstangen oder in Formvon Brezeln
auf gearbeitet, auf leichtgefettete Bl eche gesetzt, angestrichen und
mt ei nem Kinmel - Sal z- Gemi sch nicht zu stark bestreut. Die

auf geset zt en Tei gsticke werden in einemmttel hei Ben Ofen schoén

gol dgel b gebacken und in trockenen Behal tern aufbewahrt oder in

Zel | ophanbeut el n zum Kauf angebot en.
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