Schafskase - Brot

Kategorien:  Brot, Backen, Pikant, Hefe
Zutaten fur: 6 Portionen

3 St icke Zwi ebel
1 Teel . Zucker
2 Pack. Hefe
11/2 Ltr. Wasser
1 Teel . Sal z
1 kg Weizennehl
250 Gramm Schaf skase

Nl CHT NUR FUR DI E PARTY

Anleitung:

Schaf skase mit 3 EL | auwarnem Wasser aufruhren. Die 2 Wirfel Hefe
mt dem Zucker und demrestlichen Wasser gl attrihren. Das Mehl mt
dem Sal z und den rohen Zw ebel n verm schen. Schaf skase und

Hef egem sch dazugeben und all es gut durchkneten. Zugedeckt an ei nem
war men, nicht zugi gen Pl atz gehenl assen. Einen Laib fornen und auf
ei nem gefetteten Bl ech nochmal s gehen | assen.

Qoer fl ache einkerben und nmt O bestreichen. Bei 200 bis 220 G ad 50
bis 60 Mn. backen Dazu gi bt es bei uns Crema Aromatica (Rezept
unter Brotaufstrich)



