Zwiebelbrot - Pyrenaeisches

Kategorien:  Brot, Pikant, Land
Zutaten fur: 1 Rezept

300 m  \Wasser
600 G amm Mehl
2 d aser Trockenhefe
200 Gramm Kr aut er -
Schrrel zkase
1 Teel . Sal z
1 Essl . Zucker
100 Gramm Butter
1 A as 2w ebel suppe

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

Wasser, Mehl, Hefe, Schnel zkédse, Salz und Zucker verkneten und auf
di e doppelte Menge aufgehen | assen. Auf 50 x 30 cm ausrollen. Butter
und Zwi ebel suppe verm schen und auf dem Teig verteilen. Von der
kurzen Seite her aufrollen und | 4ngs hal bieren. Mt der

Schnittfl &che nach oben auf ein Backbl ech geben und 20 M n. gehen

| assen. I mvorgehei zten Backofen bei 200 Grad ca. 25 M n. backen.



