Ananas - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Selbstgemacht, Eingemacht
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Frische Ananas
500 Gramm Zucker
200 m  Kirschwasser

1 Prise Zim

Anleitung:

Ananas schael en, inneres Kernstueck herausstechen und in Werfel
schnei den. Das Fruchtfleisch mt einemPuerrierstab zerkl ei nern oder
durch den WIf drehen. 1 das Wasser nit dem Zucker bei schwacher

Hi tze verruehren, bis der Zucker sich geloest hat. Dann bis 121G adC
ei nkochen, das Fruchtfleisch mt Zint hinzufuegen und weiterkochen,
bis die Gelierprobe gelingt.

Vom Herd nehnen, Kirschwasser darunterruehren und in d aeser fuellen.
Auf gebutterten Toaststrei chen und abbei ssen!



