Apfel - Chutney 4

Kategorien:  Chutney, Eingemachtes
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Teel . Sal z
1 Teel . | ngwer pul ver
600 G anm Brauner Kandi szucker
1/ 4 Ltr. Weinessig
1 Essl . Senf kor ner
1 Prise Cayennepfeffer
1 kg Apfel - sauerlich, geschalt
Geviertelt
100 Gramm Zwi ebel n, fein gewirfelt
150 Gramm Rosi nen, gewaschen

Anleitung:

Alle Zutaten in ei nen Kochtopf geben und unter sté&ndi gem Rihren 30
bis 40 M nuten di ck ei nkochen | assen. In saubere, vorgewédrnte 4 &ser
fall en und noch heiss verschliessen. Tip: Apfel-Chutney passt zu
kalten Pasteten, WIld, Rillettes, gekochtem Ri ndfl ei sch, gesal zenem
oder gebrat enem Schwei nefl ei sch.

Besonders zu enpfehlen zu Ente oder Gans. Menge: 2 d &ser



