Apfel - Konfitlre

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen, Frichte
Zutaten fur: 1 Angabe

1 kg Fein - Sauerliche Apfe
2 Essl. Essig
Abgeri ebene Schal e und Saft
1 Unbeh. Zitrone
1 kg Zucker
375 m Celiermtte

Anleitung:

Zpfel sch"len, vierteln und entkernen. Die Apfelst cke in

Essi gwasser | egen. Die Schal en, Kerngeh"use in ca. 1/2 | \Wasser

wei chkochen, durch ein Sieb passieren. 1/4 | davon mt Ztronensaft,
-schal e und Zucker aufkochen, Apfelsteckchen dazu geben. Wi chkochen
Geliermittel einrehren, sprudel nd aufkochen. Heia in d"ser fellen
und verschl i eaen.



