Aprikosen - Sli3sauer

Kategorien:  Konserve, Einlegen, Friichte, Aprikose
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Aprikosen
333 m  \Weinessig
500 G anm Zucker

2 Stangen Zim

6 Nel ken

1 Teel . I ngwer

Anleitung:
Di e Fruechte kurz blanchi eren und di e Haut abzi ehen. Dann hal bi eren
und entsteinen. Essig mt Zucker und Gewuerzen 5 min | ang kochen.

Di e Fruechte hi nei ngeben, 2 m n weiterkochen und ueber Nacht ziehen
| assen.

Di e Fruechte am naechsten Tag herausnehnmen und in @ aeser schichten.
Den Sud 10 min kochen, die Gewuerze entfernen, ueber die Aprikosen
gi essen und di e G aeser verschliessen.

Ei n deftiger Schweinebraten ist sich nicht zu fein fuer diese
Bei |l age, und di e Bratensauce | aesst sich mt etwas Aprikosensud
herrlich verfeinern.



