Auberginen - Einlegen

Kategorien:  GemuUse, Einmachen, Aubergine
Zutaten fur: 1 Rezept

2 1/2 kg Kl eine Aubergi nen
1 Ltr. Winessig
Sal z
2 Knobl auchzehen
1/2 Peper onci no
2 Teel . Oregano
400 m  divenoel

Anleitung:

Di e Aubergi nen schael en und in fingerdicke, 5 bis 6 cmlange

St aebchen schnei den. Essig und Sal z auf kochen, die

Auber gi nenst ueckchen dazugeben. Alles nochmal s auf kochen | assen, die
Auber gi nen mt einem Schaum oeffel herausnehnen, auf Kuechenpapi er
geben und gut abtropfen |assen.

Nach ei ner hal ben Stunde in Ei nmachgl aeser verteil en, Knobl auch- und
Peper onci no- St ueckchen sowi e Oregano darunter mschen. Die

Auber gi nen | ei cht zusamrendruecken und mt Qel begiessen. Das d as
gut verschliessen und erst nach ei nem Monat oeffnen.

Anstel |l e des Oreganos kann man auch Petersilie und Kapern oder
Maj oran und Basil i kum zuf uegen.



