Beerenkonfitire - Weihnachtliche

Kategorien:  Marmelade, Weihnachten, Eingemacht
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Gem schte Beeren (tiefgekihlt)
500 Gramm  Cel i erzucker (2 zu 1)

5 Teel . Lebkuchengewir z

2 Essl. Rum oder Orangensaft

Anleitung:
Zubereitungszeit: 30 M nuten

Kihl zei t: 2 Stunden
Backzeit: 2 M nuten Kochzeit

Die Beeren mt dem Celierzucker und dem Lebkuchengewirz m schen und
zwei Stunden antauen |assen. |In einemgrollen Topf aufkochen und vom
Monent des Kochens an unter Rihren 2 M nuten |ang sprudel nd kochen

| assen. Rum oder Saft unterridhren, sofort in vorbereitete Twi st off -
G éser fillen und verschlielRen. Die @ é&ser etwa 5 Mnuten auf den
Kopf stellen.

Di e angegebene Menge ergibt etwa 1 Liter.

Nach Bel i eben die d aserdeckel mt Stoffsticken und Bi ndf aden
abdecken und die d aser mt Schnucketi ketten verzi eren.

Ei n ei nfaches, schnelles und nettes Wi hnacht sgeschenk (das, wenn
man ei nen ei genen Garten hat, zudemrecht gunstig ist!).



