Beschwipste - Aprikosen

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Zucker
1 Zi nt st ueckchen
2 Nel ken
350 m Wi nbrand
250 Gramm Hi nbeeren
10 Apri kosen

Er sat zwei se: Nektari nen

Anleitung:
Zucker, Zint, die Nelken und den Winbrand in ei ne Schuessel geben

und mt Folie zudecken. Einen Tag zi ehen | assen, dabei etwa
stuendl i ch unruehren.

Die Aprikosen mt kochendem Wasser ueber bruehen, kurz zi ehen |assen,
anschl i essend di e Haut abzi ehen, Fruechte hal bi eren und entker nen.
Ei ni ge Kerne auf bewahren.

Di e Apri kosenhaelften mt den Kernen und den H nbeeren in schoene

A aeser fuellen. Al kohol fluessigkeit durch ein Sieb daruebergi essen,
so dass die Fruechte gut bedeckt sind. Die G aeser gut verschliessen.
Kuehl und dunkel etwa 6 Mnate aufbewahren, dann zu Desserts, zu Eis
oder auch pur geniessen.



