Beschwipste Friichte - Einlegen in Alkohol

Kategorien:  Konserve, Alkohol, Friichte
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:

Besonders in Verbindung mt Zucker ist das Einlegen in Al kohol ein
sehr wi rksanes Konservierungsmttel. Aber der wahre Gund fuer seine
Bel i ebtheit ist wohl der, dass saftige Fruechte mt zartem
Cognacoder Rumarona ei nfach wundervol |l schmecken - und ausserdem
enorm di e Stimung heben

Das Ei nl egen sel bst ist einfach

1. Waschen und spuelen Sie alle Gefaesse gruendlich aus.

2. Verwenden Sie nur einwandfreie, reife Fruechte.

3. Benutzen Sie nur Al kohol bester Qualitaet.

4. Stechen Sie ganz eingel egte Fruechte an, damt der Al kohol besser
ei ndri ngen kann.

5. Bewahren Sie ihr Eingel egtes kuehl und trocken auf.

6. Benutzen Sie Ton-, Steingut- oder Porzell antoepfe oder d aeser



