Bing Cherry Chutney - Kirsch-Chutney

Kategorien:  Chutney, Einmachen, Kirsche
Zutaten fur: 1 Liter

600 Gramm SuRki rschen; entsteint
1 Rot e Papri kaschot e
Sti el ansatz und Sanen
Entfernt, feingewirfelt

60 Gramm Rote Zw ebeln
Fei ngewtr f el t
2 Essl. Ingwer, frisch; feingehackt
200 Gramm Helle Sultaninen
1 klein. Rote Chilischote
Cetrocknet; zerrieben
1 Teel . Sal z
1/ 4 Teel . Zi nt pul ver
250 Gramm Zucker
125 m  Apfelessig

Anleitung:

Alle Zutaten in einen gussei sernen Topf geben und aufkochenl assen,
dann ei mttlerer Htze unter haufigem Rihren i m offenen Topf 30
M nut en kochel n.

Den Topf von der Kochstelle nehnen und das Chutney auf
Raunt enper at ur abkihl en | assen. Zugedeckt kalt stellen. Fest
verschl ossen halt sich das Chutney bis zu 6 Whchen i m Kuhl schr ank.

Di e Wirzsauce passt hervorragend zu W/ dgefl Gigel , gebrat ener
Schwei nel ende oder zu Trut hahn an Thanksgi vi ng. Wer es etwas herber
mag, verwendet statt mildem Apfel essig ei nen Rotwei nessig.



