Kategorien:
Zutaten fur: 1 Rezept
1 kg
2 kl ei n.
2
1 St ick
150 G amm
1 Teel .
1 Essl .
1 Prise
2
1/ 4 Ltr.
500 G amm
Anleitung:

Birnen - Chutney

Chutney, Eingemachtes, Kiiche

Feste Birnen
Sairliche Apfel
Zwi ebel n

I ngwer wur zel
Rosi nen

Sal z

Senf kor ner
Cayennepfeffer

Gewlir znel ken

Rot wei nessi g

Brauner Kandi szucker

(5 cmlang)

Die Birnen und Apfel schalen, vierteln, das Kerngehause entfernen.

Die Frichte in feine Schei ben schnei den.

fei n hacken.
Unt er
ei ner
fullen und verschliessen.
drei bis vier Wchen.

dabei

haufi g unrdhren.
I m KUhl schr ank auf bewahr en.

Di e Zwi ebel n schal en und
Alles mt den Ubrigen Zutaten in einen Topf
Ruhren zum Kochen bringen und in etwa 30 bis 40 Mnuten zu
di cken Masse kochen | assen,

geben.

In d aser
Hal t bar kei t



