Birnen SUR - Sauer (Als Bellage zu Wild)

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Birnen
1 kg Zucker
200 m  Heller \Winessig
1/ 4 Ltr. Trockener Wi sswein
2 Stangen Zim
5 Gewuer znel ken
1 I ngwer st ueck, getrocknet
3 Muskat bl uet est ueckchen
1 Essl . Senfkoerner
1 Teel . Wi sse Pfefferkoerner
1/ 2 Teel . Sal z

Anleitung:

Bi rnen schael en, vierteln und entkernen. Zucker, Essig und Wi sswein
mt den Gewuerzen fuenf M nuten kochen. Die Birnen in zwei oder dre
Portionen nachei nander in dem wuerzigen Sirup durch und durch glasig
kochen. Abtropfen lassen und in ein @ as schichten. Sirup 10 M nuten
ei nkochen, ueber das  as geben und sofort verschliessen



