Birnen in Rotwean

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Birnen
1/ 2 Ltr. Schwerer Rotwein
5 kg Zucker
1/ 2 Teel . Zint
1 Stange Vanille
4 Nel ken
1/ 4 Ltr. Korn

Anleitung:

Di e Bi rnen waschen, schael en, hal bi eren und vom Ker nhaus befreien.
Den Rotwein mt dem Zucker zu einem Sirup kochen. Die Birnen

hi nei ngeben und 10 m n wei chkochen.

Dann di e Fruechte mt einem Siebloeffel herausnehmen und in d aeser
verteilen. Den Sirup mt dem Korn ueber die Fruechte geben.

Ein herrlicher Nachtisch mt Sahnehaeubchen und geraspelter
Schokol ade dar ueber.



