Biskuitkuchen - Eingemacht

Kategorien:  Kuchen, Biskuit, Einmachen
Zutaten fur: 1 Rezept

8 Ei er
200 Gramm Zucker
200 G amm Mehl

1 Prise Salz

Zi tronenar ona

Anleitung:

Di ese Tei gnasse reicht zum Fullen von 7 Sturzgl dsern 1/2-Liter oder
3-4 Sturzgl d&ser 3/4-Liter. Zucker und Eigelb werden schaum g gerihrt.
Das Aroma und den steifen Ei schnee gi bt man auf die Ei nasse, siebt
das Mehl dariber und zieht alles vorsichtig unterei nander. Dieser

Tei g kann bis zur d ashdéhe eingefidllt werden! 75 M nuten bei 180-

190° C i m Backof en vorbacken. Nach erfolgter "Stricknadel probe"” die
G aser abkihl en | assen und anschliellend 30 M nuten bei 100°C

ei nkochen.



