Camembert - Eingelegter Ala Rotkappchen

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Pack. Camenbert a 125g

1 kl ein. Zwi ebel

0 Pf ef f er koer ner

5 Chili schoten

1 Sal bei zwei g

1 Rot e Papri kaschot e

1 G uene Paprikaschote

100 m  \Weinessig
1/ 4 Ltr. Sonnenbl unenoel
1 Teel . Sal z

Anleitung:

Di e Canmenberthaelften in ein verschliessbares Gefaess geben. Zw ebel
grob in Stuecke schneiden. Pfefferkoerner, Chilischoten, den Sal bei
sowi e di e Zwi ebel - und Papri kast uecke zum Canenbert geben.

Mt Weinessig und Sonnenbl unmenoel begi ssen und mt Salz wuerzen. Den
ei ngel egten Canenbert im geschl ossenen Gefaess 3 bis 5 Tage zi ehen
| assen.



