Champignons - Eingelegte 2

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Od, Pilz
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Fri sche Chanpi gnons
1 Teel . Sal z
1 kl ei n. Stueck Zi ntstange
2 Zwei ge Thym an
2 Zitronen
700 m  divenoel

Anleitung:

Chanpi gnons waschen und sorgfaeltig putzen. Anschliessend mt
Kuechenkr epp trockentupfen und zusammen mt Cel, Zitronensaft und
den Gewuerzen zum Kochen bringen. Den Schaum auf der Cberfl aeche mt
ei nem Schaum oeffel sorgfaeltig abschoepfen, bis sich keiner nehr
bil det. Vom Herd nehnen, etwas abkuehl en | assen und in d aeser

fuel l en. Verschliessen und kuehl | agern.

Mt Parnmaschi nken, Ml one und Arti schockenherzen eine | eichte und
| eckere Vorspei se.



