Champignonsin Oel - Eingelegte

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Filz
Zutaten fur: 4 Personen

1 kg Chanpi gnons
200 m Gefuellte diven
4 Zwi ebel n
250 m  Hi nbeeressig
1 Teel . Zucker
1 Teel . Sal z
1/2 Teel . I ngwerstuecke getrocknet
500 m  Spei seoel

Anleitung:

Chanpi gnons putzen und waschen, groessere Pilze nach Belieben
vierteln. Den Inhalt aus dem das Aiven abtropfen |lassen und mt
den Pilzen in gut gesaueberte d aeser schichten. Zw ebel n abzi ehen,
vierteln und mt Essig, zucker, Salz und I ngwer zum Kochen bri ngen.
Kochendhei ss ueber di e Chanpi gnons und A iven giessen, abkuehlen

| assen und mt Cel uebergi essen, so dass alle Zutaten bedeckt sind.

Die d aeser gut verschliessen und kuehl (z.B. imKeller) aufbewahren.
Vor dem Verzehr die Pilze 2-3 Wchen zi ehen | assen.



