Champignons,Zucchini und Paprika - Eingelegte

Kategorien:  Pilze, Eingelegte, Eingemacht, Beilagen
Zutaten fur: 4 Portionen

2 mttl. Zucchini, Scheiben

1 Paprika, rot, in Streifen

1 Papri ka, gelb, in Streifen

0 G amm Chanpi gnons, kl ei ne ganz
Grosse geviertelt

125 m divenoe
Zitronensaft
Sal z
Pf ef f er
4 Knobl auchzehen, in Schei ben
160 m  Genuesef ond
2 Thym anzwei ge
1 Bund Basilikum

Anleitung:

Das divenoel in einer Pfanne erhitzen, darin zuerst Chanpi gnons
scharf anbraten, mt Zitronensaft, Salz und Pfeffer wierzen
rausnehnen, dann Zucchi ni schei ben anbrat en, ebenso wuerzen,
rausnehnen und zul etzt di e Paprikastrei fen genauso braten. Die
Cenuese in einer tiefen Schal e nebenei nander anrichten. Die

Knobl auchzehen i m verbl i ebenen Cel duensten, mt dem Genuesefond
abl oeschen, mt den Kraeutern wuerzen, kurz koecheln | assen und
abschmecken. Uebers Genuese gi essen und einige Stunden kalt stellen
Dazu italienische Wirst - Salam, Mrtadella, Schinken, G abatta und
ei nen guten Rotwein.



