Chilischoten - Eingelegte

Kategorien:  Gewdrze, Chili, Einmachen
Zutaten fur: 1 Rezept

6 kl ein. Zw ebel n
10 grof. Rote Chilischoten
10 grof3. Gruene Chilischoten
750 m  Wasser
500 m  Cbstessig
100 Gramm Zucker
1 Essl. Salz
6 Knobl auchzehen
2 Zwei ge Thym an
2 Zwei ge Rosnarin
2 Lor beer bl aetter

Anleitung:

Zwi ebel n evtl. hal bieren. Chilischoten waschen und mt einer Gabel
mehr mal s ei nst echen. Wasser, Essig und Zucker zum Kochen bri ngen.
Sal z zugeben. Zw ebel n, Knobl auch, Chilischoten, Thym an, Rosmarin
und Lorbeerbl aetter beifuegen und ei nmal s auf kochen. Alles zusammen
i n heiss ausgespuelten d aeser fuellen, verschliessen und m ndestens
24 Stunden durchzi ehen [ assen.

Chilischoten mt den Zw ebel n, Knobl auch und Gewuerzen anrichten und
als Beilage zu Fleisch - oder als Vorspeise... - servieren.

Di ese eingel egten Chilischoten halten, gut verschlossen im
Kuehl schrank auf bewahrt, etwa drei Mnate.



