Christiane Herzog's Eingelegter Knoblauch

Kategorien:  Gemuse, Einmachen, Knoblauch
Zutaten fur: 1 Rezept

250 m Wi sswein
250 m Essig
75 Gramm Zucker
2 Teel . Sal z
2 Chi l'i schot en
1 Rosmari nzwei g
1 Thym anzwei g
8 Gewuer znel ken
1 Teel . Pfefferkoerner
4 Lor beer bl aetter
10 Fri sche Knobl auchknol | en
5 Essl. divenoel; Menge anpassen

NACH El NEM REZEPT VON

Christiane Herzog

Anleitung:

Wein, Essig, Zucker, Salz mt den Aromaten in einen Topf geben, zum
Kochen bringen und einige Zeit koecheln | assen

Di e Knobl auchzehen schael en und in dem Sud drei M nuten kochen, dann
von der Kochpl atte nehnmen und darin erkalten | assen

Di e Knobl auchzehen herausnehnen, in d aeser fuellen. Den Sud noch
ei nmal auf kochen | assen und ueber di e Knobl auchzehen gi essen
Abkuehl en | assen und vor dem Verschliessen mt etwas divenoe
begi essen.



