Cognac - Friichte

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Friichte, Alkohol
Zutaten fur:  1L-glas

400 Gramm Johanni sbeeren
Rot und schwar z
6 Fei gen
120 Gramm Zucker
125 m  \Wasser
125 m  Cognac

Anleitung:

Johanni sbeeren waschen, trockentupfen, nicht von den Ri spen
strei chen. Feigen waschen, trocknen, rundherummt einer Gabel
anst echen.

Fruechte dekorativ in ein gut verschliessbares Gas mt Tw st-off-
Deckel einschichten. Zucker mt Wasser aufkochen, bis er sich

voel Ii g aufgel oest hat. Cognac zugeben und di e M schung hei ss ueber
di e Fruechte gi essen.

d as sofort zuschrauben. Fruechte m ndestens 1 Wche zi ehen | assen.
3 Monate hal tbar.



