Cognac - Quitten

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Friichte, Quitte
Zutaten fur: 1 Rezept

800 Ganm Quitten
Zi tronenwasser
400 m  \Wasser
200 Gramm Zucker
1 Zitrone; Saft
1 Nel ke
150 m  Cognac; oder Brandy

Anleitung:
Congnacquitten sind eine interessante Beilage zu WIld oder zusamen
mt Zintglace oder auch auf Eis ein besonderes Dessert.

Die Quitten schael en, hal bi eren und Kernhaus grosszuegi g entfernen.

Quittenhael ften in duenne Schnitze schneiden. Sofort in
Zitronenwasser |egen, damt sich die Fruechte nicht verfaerben.

Das Wasser, zusammen nmit dem Zucker, Zitronensaft und Nel ke
auf kochen und die Qittenschnitze zugedeckt auf schwacher Hitze
gl asi g kochen.

Die Schnitze in Marnel adengl aeser fuellen, den Sud noch zur Haelfte
ei nkochen, dann absi eben und erkalten | assen.

Den Cognac mt gl eicher Menge Sud mischen und und zu den Quitten
gi essen (die Quitten sollten bedeckt sein)

@ as gut verschliessen, an ei nem kuehl en, dunklen Ot m ndestens
vier Wbchen zi ehen | assen.



