Dattd - Konfitlre

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Einmachen, Agypten, Land
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm Datteln; entstielt und
Ent ker nt
250 Gramm Zucker
20 m Wi sky

Anleitung:

Die Dattel n waschen und abrei ben, trocknen, entstielen und entkernen.
Dann in duenne Schei ben schneiden. 1/2 d as Wasser nmit dem Zucker

bei schwacher Hitze in ei nem Topf ruehren, bis der Zucker sich

auf gel oest hat, dann bis 100G adC ei nkochen und die Datteln
dazugeben.

Kochen Sie bis zur erfolgreichen CGelierprobe weiter, nehnmen Sie den
Topf vom Herd, ruehren Sie den Whisky hinein und fuellen Sie die
Konfituere in Q aeser. Damit koennen Sie zur Abwechslung ei nnal
aegypti sch fruehstuecken; starker Mbkka, ein 3 as Wasser und

2w eback ~ die Wasserpfeife ersetzen Sie wohl besser durch Ihre

Mor genzi garette.



