Eier im Wurzsud

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Ei
Zutaten fur: 4 Portionen

12 Ei er, hartgekocht
500 m  \Wasser
250 m Wi sswein
2 Teel . Pfefferkoerner
1 Teel . Pi nent koer ner
1/2 Teel . | ngwer pul ver
1 Teel . Sal z

Zweig Rosmarin

Zweig Dill

kl ein. Pfefferschoten; aus dem d as
Lor beer bl aetter

N O R R

Anleitung:

Wasser mit Weisswein und Gewuerzen verm schen und etwa 8 bis 10

M nuten | eicht kochen | assen. Die hartgekochten Ei er schaelen, in
ein G as oder einen Steinguttopf schichten und mt dem hei ssen

Wier zsud uebergi essen. Den Topf mt Alufolie oder auch E nmachfolie
verschliessen und die Ei er m ndestens 1 Wche i m Kuehl schrank

dur chzi ehen | assen.



