Eine Andere Art KI. Gurken Einzumachen

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Gurke
Zutaten fur: 1 Rezept

Kl ei ne @Gurken; ohne Fl ecken
Sal z
Stei ntopf m passender Hol z-
Platte z. Abdecken
Lor beer bl aetter
Nel ke (Naegel ei n)
Ganze Pfefferkoerner
DIl (Till)
1 | ngwer wur zel , evtl. das
Doppel te
Quten Essig

Anleitung:

Di eses Rezept stamt aus ei nem sehr alten Kochbuch, in demteilweise
sehr alte Gewichte erwaehnt werden. Sollte jemand di ese Rezepte
nachkochen wol I en, kann ich i hm nur ungefaehre Hilfen anbi eten. Aus
ei ner frueher geposteten Info konnte ich entnehnmen, dass

1 MASS = 1,07-1, 2l
1 LOT = ca. 15-17gq;
1 SCHOPPEN = vermutlich 1/2

enthalten. Ganz all genein neine ich beimLesen der Rezepte
festgestellt zu haben, dass es auf ein wenig nehr oder weniger neist
ni cht ankomt .

Umn weni gtens einen Teil der "Originalitaet” der Rezepte zu erhalten
behalte ich die Schrei bwei se des Textes bei

Ni mm schoene kl ei ne Kukunern, die keine Fl ecken haben, durchsteche
sie mt einer grossen Stecknadel, lege sie in frisches Wasser und

| asse sie 24 Stunden darin |liegen. Mache eine Sal zsauce, die so
stark ist, dass sie ein Ey traegt, giesse sie ueber die Kukumern und
| ass diese 6 bis 8 Tage darin |liegen. Hernach gi esse die Sauce ab

Ni nm ei nen stei nernen Topf, thue Lorbeerbl aetter, Naegel ein (Nel ken),
ganzen Pfeffer, Till (Dill), Basilikumund ei ne oder zwey

I ngwer wur zel n darein, und | ege di e Kukunern darauf. N mm guten Essig,
| ass i hn kochen und gi esse i hn ueber di e Kukumern. Lege einen

hoel zer nen Deckel darueber und beschwere ihn mt Steinen



