Feigen - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Feige
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Fei gen
250 Gramm Zucker

20 m Wi sser Rum
Wasser

Anleitung:

Di e Feigen schael en und entstielen. Zusammen mt 1 das Wasser und
dem Zucker in eine Schuessel geben, unruehren und zugedeckt ueber
nacht stehen | assen.

Am naechsten Tag den Inhalt der Schuessel bei schwacher Hitze in

Mar el adent opf erwaernmen, bis der Zucker sich gel oest hat. Aufkochen
und sol ange | ei cht weiterkoecheln, bis die Marnel ade fertig ist.

Cel i er probe!

Di e Fei genmar nel ade zusammen mt dem Rumin d aeser fuellen.
Ein | ei chtes Abendessen nach ei nem hei ssen Augusttag koennte

frisches Wi ssbrot mt Feigenmarnel ade sein, dazu ein paar Schei ben
Wasser el one und Par maschi nken.



