Frichte - Kompott

Kategorien:  Konserve, Einlegen, Kompott, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Suesski rschen

100 Gramm Erdbeeren

100 Gramm Hi nbeeren

100 Gramm St achel beeren

100 Gramm Rot e Johanni sbeeren
150 Gramm Gelierzucker

1/ 4 Ltr. Wasser

Anleitung:

Ver| esen, waschen und entsteinen Sie alle Fruechte. Schichten Sie
si e dann abgetropft durchei nander in die G aeser. Bringen Sie das
Wasser mit dem Celierzucker zum Kochen und gi essen Sie es ueber die
Fruechte.

We ueblich verschliessen und 20 M nuten bei 75°C ei nkochen.



