Grillwirze

Kategorien:  Saucen, Gewdurz, Grillen, Marinaden
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Zwi ebel n
2 Essl. Salz
2 Essl. Grober Pfeffer; weiss und
Schwar z

1 Essl . Wachol der beeren
2 Lor beer bl aetter
6 Nel ken

2 Zwei ge Rosnarin

2 Zwei ge Thym an

0 m Wi sswein

4 Essl. Wi nessig

Anleitung:

Di e feingehackten Zwi ebeln mt allen Gewuerzen zugedeckt 1 Std.

zi ehen [ assen. Dann Wi n und Essig dazugeben, gut verruehren und 3
Tage kuehl stellen. Dann alles durch ein Tuch filtern und dabei die
Zw ebel n und Gewuerze gut auspressen. In dunkle Flaschen fuellen,
ver korken und kuehl auf bewahren.

Tropfen Sie diesen Saft beimGillen auf das Fleisch. Sie koennen
auch Suppen und Saucen damit wuerzen.



