Gurkchen - Eingelegte (Cornichons)

Kategorien:  Einmachen, Gemuse, Gurken
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kleine Gurken
G obes Meersal z

24 Per | zwi ebel n

2 Gewlir znel ken

1 Prise Cayennepfeffer

12 Schwar ze Pf ef f er kor ner
2 Knobl auchzehen

4 Est ragonzwei ge

11/2 Ltr. Wei der Weinessig

Anleitung:
@ur ken waschen und trocknen, dann mt Salz in eine Schissel |egen

Sber Nacht ziehen lassen. Abtropfen lassen und mit einem Kuchentuch
trockent upfen, ohne das Sal z abzuspil en

@Qurken mt den anderen Zutaten in ein groles, irdenes Gefal3 | egen.

1 1/4 1 Essig zum Kochen bringen und sofort dber die Gurken giellen
24 Stunden zi ehen | assen. Essig dann in einen Topf seihen und noch
250 m frischen Essig dazugeben. W eder zum Kochen bringen und Uber
die Gurken giefen. In dé&aser fullen und gut verschlielRen. M ndestens
6 Wochen vor dem Verzehr durchziehen | assen. Dann die Gurken in
Schei ben geschnitten zu Drinks servieren oder fir gem schte

Vor spei sen verwenden



