Gurken - Pickles - Amerikanische

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Pickles, Gurke
Zutaten fur: 1 Rezept

11/2 kg Gurken; in dicke Schei ben
Wenn noeglich gerippte
@ur ken nehnen

4 grof. Zwi ebel n; in dicke Schei ben
75 Gamm G obes Sal z
Ei s; zerschl agen
900 m  Cbstessig
1 Teel . Gel bwurz; gemahl en
Kur kuma, Turneric
1 Essl . Senfkoerner
1 Teel . Selleriesanmen
1/ 2 Teel . Schwar ze Pfefferkoerner
6 Gewuer znel ken
750 Gramm Zucker

Anleitung:
@urken und Zwi ebeln mt Salz und Eis in eine grosse Schuessel |egen.
Ei nen Tell er daraufl egen und beschweren, 3 bis 4 Stunden bel assen.

Essi g, Gewuerze und Zucker aufkochen, dabei ruehren, um den Zucker
auf zul oesen. Vom Feuer nehnen.

@urken und 2w ebel n gruendlich absei hen. Den Essigsirup nochmal s
auf kochen und das Genuese hi nei ngeben. Sobald er zu kochen begi nnt,
Herdpl atte abstel |l en.

Pi ckl es in vorgewaernt e Konservengl aeser fuellen, zudecken und zwei
Wchen ruhen [ assen.



