Gurken - Sauce - Suf3scharfe

Kategorien:  Sauce, Eingemachtes, Kliche
Zutaten fur: 4 Portionen

100 Gramm Mhren
1 kl ei n. Sal at gur ke
20 Gramm Frischer | ngwer
2 klein. Rote Chillies
1/2 Bund datte Petersilie
80 Gramm Brauner Zucker
1 Teel . Spei sest arke
200 m Wi Bwei nessi g

Anleitung:

Di e Mbhren putzen und schél en. Jede Mbhre erst |&ngs in dinne

Schei ben, dann diese |&angs in ebenso dinne Streifen, diese dann quer
in kleine Wirfel schneiden. D e Qurke waschen, streifig schéalen und
grob zerschnei den. Den I ngwer dinn schéalen. Gurke und Ingwer im

M xer purieren. Die Chillies waschen, |&angs hal bieren und mt den
Kernen hacken. Chillies und Mdhren zu den Qurken geben. Die
Petersilie waschen, trocknen, fein hacken und zu den CGurken geben.
Zucker, 5 EL Wasser und Essig in einen Topf geben und unter Rihren
erhitzen, bis sich der Zucker gel 6st hat. Starke in 2 EL Wasser
auf | 6sen, einrithren und die M schung offen etwa 3 M nuten be

kl ei ner Hitze kochen | assen. Das Girkenpirree unter di esen Sud

m schen. Die Sauce mt Salz wirzen und zugedeckt mi ndestens 1 Stunde
kalt stellen.



