Gurken - Scheiben Scharfe - Eingelegte

Kategorien:  Selfmade, Einmachen, Gurken
Zutaten fur: 1 Rezept

3 kg Sal at gurken

50 Gramm Chilischoten, gruen, frisch
1 kg 2w ebeln

18 kl ei n. Lorbeerbl aetter
6 Essl . Senfkoerner
3 Essl . Pfefferkoerner
3 Ltr. @urkenaufguss

300 Gramm Zucker

Anleitung:

Sal at gur ken gruendlich waschen und in Schei ben schnei den.

Chi l'i schoten waschen, Stiel ansatz und Kernhaus entfernen, Zw ebeln
pellen, jeweils in R nge schneiden.

Zusammen nit Lorbeerbl aettern, Senf- und Pfefferkoernern in d aeser
schi chten. QGurkenaufguss mt Zucker aufkochen und hei ss ueber das
Ei nmachgut gi essen.

@ aeser gut verschliessen, auf 85 Grad C erhitzen und di e Tenperat ur
25 M nuten hal ten. Danach | angsam abkuehl en | assen.



