Gurken in Ingwer

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, SUl3-Sauer, Gurken, Ingwer
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Ei nmachgurken
50 G anm Sal z
150 m das Ingwer in Sirup
1/ 4 Ltr. Weinessig
400 G anm Zucker
1/ 4 Ltr. Wasser

Anleitung:

@urken schael en, vierteln und entkernen, schliesslich in 2 cmdicke
Schei ben schneiden. Mt dem Sal z gem scht ca 3 Std in einer
Schuessel ziehen |lassen. Dann in einer Sal atschleuder oder einem
sauberen Mul I tuch trockenschl eudern. Den Ingwersirup mt Essig,
Zucker und Wasser aufkochen. Den in feine Schei ben geschnittenen
Ingwer mt den Gurken in  aeser schichten und mt dem kochenden Sud
ueber gi essen. d aeser verschliessen und kuehl stellen.

Di ese I ngwergurken mt Tartar und ei nem sehr trockenen Sekt sind ein
wahr es Verfuehrungsessen. Es nuss nicht i mer Kaviar sein!



