Hagebutten - Mark

Kategorien:  Einmachen, Hagebutte
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Hagebutten
Zucker nach Frucht gew cht

1 Stidck Zitronenschal e von
Ungespritzter Zitrone

1 Vani | | eschot e

1 Teel . Ingwer gemahl en (nbglichst
Fri sch)

2 Zitronen Saft davon

Anleitung:

Von den Hagebutten Blueten und Stiele entfernen. Trocken abrei ben
aufschlitzen und ( Hmel, was fuer eine Arbeit!) die Kerne sorgsam
her auskratzen. Im Sei her unter fliessendem warnen Wasser gruendlich
spuel en, abtropfen und |eicht trocknen | assen

Wegen und nmit dersel ben Menge Zucker 1 Stunde Saft zi ehen | assen
Zitronenschal e und Vanill eschote hi nzuf uegen und bei starker Hitze
auf kochen und dann sanft 1 Stunde unter oefterem Unruehren kochen

| assen.

Di e Gewuerze entfernen, durchpassieren, |Ingwer und Zitronensaft
ei nruehren und heiss in (aeser fuellen. GQut verschliessen



