Holunderbeer - Chutney

Kategorien:  Marmelade, Einmachen, Chutney
Zutaten fur: 1 Angabe

500 Gramm Hol under beer en
500 Gramm Wi nt rauben, kernl os
500 Gramm Zwi ebel n
500 Gramm Birnen
500 Gramm Zwet schgen
400 G amm Sellerieknolle
125 m  Essi gessenz
125 M Wi awein
700 Gramm Brauner Zucker
1 Stidck I ngwerwurzel, kleines
2 Gewlir znel ken
Sal z

Cayennepfeffer

Anleitung:

Di e Hol under beeren von den Stielen streifen, mt wenig Wasser ca. 15
M nut en kochen | assen und durch ein feines Sieb streichen. Mt

hal bi erten Trauben, Zw ebelvierteln, Birnenspalten, entsteinten
Zwet schgen, Selleriestiften, Essig, Win und Zucker auf groler
Gasfl amme auf kochen. | ngwersticke und Nel ken zugeben und alle

Zut aten auf kleiner Gasflamme i m of fenen Topf koécheln | assen, bis
di e Fl Ussigkeit fast verdanpft ist. Ab und zu unrdhren. Zum Schl uf3
mt Salz und Cayennepfeffer abschnecken, in vorbereitete G &ser
fallen und verschlielBen. Als Beigabe zu Braten, Aufschnitt und
CGef | Ggel .

:Stichworte : Aufschnitt, Braten, Chutney, Eingemacht, Geflegel
: : Hol under beere

: Zusat z
: Kochzei t

ca. 75 Mnuten
Vor ber ei tungszei t
ca. 45 Mnuten



