Ingwer - Birnen - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Birne, Ingwer
Zutaten fur: 1 Rezept

2 I ngwer pf | aunen
500 Gramm Birnen; geschaelt und
Ent ker nt
1/ 2 Zitrone; den Saft
500 Granm Zucker
1/ 4 Ltr. Wasser

Anleitung:

Schneiden Sie die Ingwerpflaurr in feine Schei ben. Die Birnen
schael en, entkernen und klein schneiden - sofort mt Zitronensaft
bet r aeuf el n.

Die Birnen mt den I ngwerpflaumen Wasser und Zucker in den Topf ben.
Ca 20 M nuten einkochen, Gelierprobe machen und in d &aserer fillen.

Sol Iten Sie manchmal chinesisch kochen, so koennen Sie zu
pf annenger uehrt em Schwei nefl ei sch ein paar Loeffel dieser Marnel ade
geb Aber einfach aufs Brot schneckt natuerlich auch.



