Ingwer - Wein - Gelee

Kategorien: Marmelade, Einmachen
Zutaten fur: 1 Angabe

150 Gramm I ngwerknoll e, frische
500 G amm Extra Celierzucker
900 m Wi Bwein (trocken)

Anleitung:

Di e I ngwerknolle schéal en und feinreiben. Mt Zucker und Win

verm schen. Die Masse in einemgrofRen Topf auf grofler Gasflame zum
Kochen bringen. Unter standigem Rihren 1 M nute sprudel nd kochen

| assen. Das CGelee in vorbereitete Twist-Of-d &ser fillen und sofort
verschl i eden. Kuhl aufbewahren.

Zubereitungszeit : ca. 20 Mnuten



