Kéase - Eingelegter mit Knoblauch

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Kése, Knoblauch
Zutaten fur: 6 Personen

2 kl ei n. Knobl auchknol | en
1/ 2 Ltr. Wasser
2 Bund Basilikum
1 Basi | i kumewei g frisch
Rosmarin
1 Petersilienzweig
1 Gruene Pfefferschote frisch
1 Zitrone; die Schal e davon
Saft der Hael fte der
Zitrone
1 Essl. Wi sse Pfefferkoerner
6 kl ei n. Franzoesi sche Zi egenkaese
Mt Kraeutern und Paprika
1 Lor beerbl at t
1/ 2 Ltr. divenoe

Anleitung:
Knobl auch in Zehen teil en, schaelen, 3 Mnuten in kochendes
Sal zwasser geben, abtropfen

Basili kum Petersilie und Rosmarin abzupfen. Pfefferschote waschen,
entkernen, in duenne Streifen schneiden. Pfefferkoerner hacken

Knobl auchzehen und Zi egenkaese in gut verschliessbares d as geben
Kraeuter, Pfefferschote, Pfeffer und Lorbeerblatt dazw schen
verteil en.

Zitronensaft mt divenoel m schen, daruebergi essen und zehn Tage an
ei nem kuehlen Ort ziehen | assen



